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Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehenni rizky 500 g

. Sl dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

. Hladka mouka na obaleni 1 miska
- Vejce 3 ks

. Strouhanka na obaleni 1 miska

. Parmazan 1 hrst

- Olej na smazeni 1 hrnek

- Platky chleba 4 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso ocCistéte, omyjte, osuste a z obou stran osolte. Pokud se vam zdaji byt rizky prilis velkeé,
udélejte je détem mensi. Pak je obalte, nejprve vzdy v hladké mouce, pak je protdhnéte vajickem a
nakonec obalte ve smési strouhanky a parmazanu. Rizky z obou stran osmazte dozlatova ve vyssi
vrstvé oleje. K rizkim podévejte chléb, vyriznuty do tvaru tucnéka.
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