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Suroviny

Porce: 12

- Vejce 6 ks

- Mouckovy cukr 150 g

- Kakao 20 g

- Hladkad mouka 75 g

- Parizska Slehacka 1 ks

. Cokoladové poleva (horka a mléénd) 2 ks
Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Oddélime zloutky od bilki a z bilkti uslehdme tuhy snih.

Mouku prosejeme a smichdme s kakaem. Zloutky utfeme s cukrem a mouku smichanou s kakaem
postupné pomalu zaslehavame. Nakonec do smési vmichdme opatrné a zlehka snih.

Tésto nalijeme do vymazané a hrubou moukou vysypané dortové formy. Troubu si predehrejeme na

180 stupnu a peCeme cca 35 minut.

Dort po vytazeni z trouby nechame zcela vychladnout a mezitim si uslehdme parizskou slehacku.
Dort podélné rozkrojime a naplnime jej uSlehanou parizskou Slehackou. Obé cokoladové polevy
rozpustime ve vodni 1azni a potreme dort nejdrive horkou a poté mléénou polevou. Déle dort
zdobime dle fantazie perliCkami a hvézdickami z bilé Cokolady. Mizeme ozdobit mandlemi, orechy.

Polevy na dortu nechame ztuhnout v chladu.
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