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Suroviny

- Broskve 1 kg

- Rebarbora 300 g

- Krupicovy cukr 650 g

- Skorice cela 1 ks

. Pomerancové kura 3 ks

- Pomeranc na Stavu 1 ks

- Rum na zakapnuti 3 kapka

Doba pripravy: 110 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceska republika

Postup:

Broskve oloupejte, pokrajejte na pulky, vypeckujte a pak nakréjejte na kousky. Rebarboru nakrajejte
na kolecCka a vSe dejte do vétsiho hrnce. Zasypte cukrem, pridejte svitek skorice, pomerancovou
ktru, $tavu a 100 ml vody a dejte na stredni plamen. Privedte k varu, 2-3 minuty povarte, plamen
snizte a varte 1,5 hodiny, aby se odparila voda a smés zhoustla. Obc¢as promichejte.

Z hotového dzemu vyndejte skorici i pomeranCovou kuru, naplite sklenice, dzem zakapnéte rumem,
zavickujte a na 5 minut otoCte dnem vzhiru.
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