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Suroviny

Porce: 6

- Listové tésto 500 g

- Vejce 1 ks

- Platky mandli 1 hrst

- Mouckovy cukr na posypani 2 Izice
- NAPLN

- Strouhanka 4 1zZice

- Krupicovy cukr 2 Izice

- Méslo 20 g

- Broskve 7 ks

- Nakladany zazvor 1 lzice
- Horka ¢okolada 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Pripravte népln: strouhanku a cukr oprazte na rozpusténém masle, dokud se cukr zcela nerozpusti a
nezacne karamelizovat. Vmichejte kousky broskvi a zazvor, priklopené 2 minuty poduste, sejméte z
ohné a nechte 5 minut odpocivat. Nakonec vmichejte naldmanou ¢okoladu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Listové tésto prekrojte, obé pulky postupné rozvélejte dotenka, naplite broskvovou smési, zarolujte,
oba $trudly potrete vajickem, posypte mandlemi a dejte na 35 minut péct pri 180°C. Podévejte
posypané mouckovym cukrem.



