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Suroviny

Porce: 6

- Tésto

- maslo 200 g

- vejce 2 ks

- cukr krupice 200 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- mouka hladké 500 g

. prasek do peciva 1 ks

- Napln

- maslo 200 g

- cukr krupice 200 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- orechy vlasské strouhané 200 g
- mléko 4 Izice

- Ostatni

- tuk na vymazani formy 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Zméklé maslo, cukr, vanilkovy cukr, vejce, mouku s kypricim praSkem smichame a zpracujeme na
hladké tésto. Pripravime napln: rozpustime maslo, pridame orechy, cukr, vanilkovy cukr a mléko a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

vSe zlehka povarime.
Tésto vyvalime, ddme na vymazany plech, potreme naplni a peceme asi 40 minut pri 170 °C. Orechy
lze nahradit i kokosem.



