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Suroviny

Porce: 5

- vejce 10 ks

- cukr mouckovy 170 g

- cukr piskovy 200 g

- mouka hladké 150 g

- cukr vanilkovy 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

- smetana ke Slehani 2 ks
- ztuzovac Slehacky 1 ks
- trocha marmelada 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Mouckovy cukr 6 vajec, 4 zloutky a vanilkovy cukr spole¢né uslehdme do pény. Priddme prosatou
mouku s kypricim praskem do peciva.

Plech vylozime pecicim papirem a rozetfeme na néj tésto. Ze 4 bilkli udélame tuhy snih a za stélého
Slehani vsypeme cukr krystal. Snéhem naplnime cukrarsky sacek s velkym otvorem a nastrikdme
snih na tésto.

Peceme pri 180 °C az do mirného zhnédnuti. Potom nechame moucnik vychladnout a mezitim
uslehame slehacky se ztuzovacem.

Vychladly korpus rozkrojime na tri dily, které pomazeme Slehackou a marmelddou. Naskladame je


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

pak na sebe a pocukrujeme. Krajime na rezy a servirujeme.



