Karamelizované nektarinky s malinovymi
pusinkami
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Suroviny

Porce: 4

- Mrazené maliny 320 g

- Krupicovy cukr 100 g

- Nektarinky 4 ks

- Trtinovy cukr 45 g

- Slunecnicovy olej 4 kapka
- Smetana ke Slehani 500 ml
- Kupované pusinky 100 g
Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 180°C. Maliny rozprostrete na plech vylozeny pecicim papirem, zasypte je
krupicovym cukrem a pecte 17 minut do hustého sirupu. Obcas promichejte. Vyndejte a nechte
zchladnout.

Pulky nektarinek bez pecek obalte ve titinovém cukru a na lehce naolejované panvi je opecte z obou
stran.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Smetanu uslehejte dotuha. Do skleniCek navrstvéte Slehacku, naldmané pusinky a prelijte malinovym
sirupem. Podavejte spolu s nektarinkami.



