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Suroviny

Porce: 4

- mouka polohrubd 3 hrnek

- cukr krupice 2 hrnek

. prasek do peciva 1 ks

- tvaroh 3 ks

- mléko 1 hrnek

- vejce 3 ks

- trocha rozinky 1 ks

- trocha orechy mleté 1 ks

- maslo 150 g

- tuk na vymazani formy 1 ks
- mouka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Smichame mouku s hrnkem cukru krupice a kypricim praskem a polovinu této smési vsypeme na
vymazany a vysypany plech.

Na ni ddme napln pripravenou smichanim tvaroht, vajec, mléka a hrnku cukru krupice (muzeme
pridat i rozinky Ci orechy). Dobre rozetfeme a na tvaroh nasypeme druhou ¢ast sypké smési. Navrch
dame pokrajené kostky méasla a pe¢eme pri 160 °C.
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