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Suroviny

Porce: 6

- mouka polohrubd 2.5 hrnek

- cukr krupice 0.5 hrnek

- mléko 1 hrnek

- mensi baleni majonéza 2 ks

. prasek do peciva 1 ks

- kakao 50 g

- tuk na vymazani formy 1 ks

- mouka na vysypani formy 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

V misce smichdme polohrubou mouku s kypricim praskem do peciva a cukrem, vlijeme mléko a
vmichdme majonézu. Vymichdme do hladkého t&sta. Cast tésta ddme stranou a obarvime ji kakaem.
Svétlé tésto nalijeme do vymazané a moukou vysypané formy. Navrch nalijeme tmavou kakaovou
cast a vmichame ji vidlickou. Babovku peceme asi 45 minut dozlatova.
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