Opeceny chleba s ancovickovym maslem a
mozzarellou

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Maslo 60 g

- Olivovy olej 1 1zice

- Filety z ancovicek 6 ks

. Jemné strouhana citronova kura 2 1zice
- Vinny ocet 1 1zice

- Rustikalni chléb 4 platek

- Mozzarella 360 g

. Salvéj 1 svazek

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na ohen dejte panev s neprilnavym povrchem. Pridejte maslo a olivovy olej a po 2-3 minutéch rovnéz
Salvéj, ancovicky, citronovou kuru a ocet, dobre promichejte a po minuté sejméte z ohné. Vedle na
mrizce opecte chleba. Na kazdy dejte ¢ast natrhané mozzarelly a prelijte ancovickovym maslem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

