Marcipanova kolecka
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Suroviny

Porce: 16

- mouka hladké 200 g

- cukr krupice 50 g

- cukr vanilkovy 1 ks

- maslo 100 g

- vejce 2 ks

- marcipan 200 g

- cukr mouckovy 50 g

- ovoce kandované 20 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Prosatou mouku smichdme s piskovym a vanilkovym cukrem. Priddme maslo nakrajené na kousky a

vypracujeme krehké tésto.

Na pomouceném véle vyvéalime tenky plat a z néj vykrajujeme kolecka o priméru 4,5 cm. Kolecka

vyskladame na plech vylozeny pecicim papirem.

Z bilka uslehdme tuhy snih. Marcipanovou hmotu nastrouhdme na jemném struhadle, pridame
Zloutky, mouckovy cukr a dobre propracujeme. Touto hmotou naplnime cukrarsky sacek, kterym

nastrikame okraje na kolecka.

Doprostred kazdého kolecka vlozime kandovanou viSen. Peceme pri 180 °C asi 10 minut.

Pocukrujeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

Z tésta lze vykrajovat libovolné tvary. KoleCka muzeme zdobit misto kandovanym ovocem orechy.



