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Suroviny

Porce: 16

- zitnd mouka 1 hrnek

- hladka mouka 1 hrnek

. trtinovy cukr 1 hrnek

- kyprici prasek 1 ks

- vejce 2 ks

- nizkotucny jogurt 2 kelimek
- olej 100 ml

- rybiz 2 hrnek

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

VSechny ingredience smichdme dohromady. Opatrné. Nejprve si smichdme tekuté ingredience a poté
postupné prisypavame sypkeé.

VSechno zlehka promichdme a nakonec priddme rybiz. (Rybiz 1ze samoziejmé nahradit jinym
ovocem.)

Aby velikost odpovidala jednohubkém, pouzila jsem babovicky na vanocni cukrovi. Budete-li chtit
vétsi babovky, mizete pouzit formy na muffiny. Formicky (pokud nemaéte silikonové) jemné
vymazeme olejem. Plnime polévkovou 1Zici pod okraj formicek.

Vlozime do predehraté trouby a peceme pri 170 °C cca 20-25 minut.

Zbyde-li vdm tésto, jelikoz se ho do formi¢ek mnoho nevejde, dejte tésto do jakékoli jiné formy a
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dejte péct. Ja pouzila mensi formu na babovku.



