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Suroviny

Porce: 6

- tésto listové 1 ks

- jablka 8 ks

- cukr krupice 100 g
- skorice 1 ks

- vejce 1 ks

- cukr mouckovy 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Rozvalime listové tésto vykrajime z néj obdélnicky o velikosti asi 8 x 10 cm.

Naplnime je strouhanymi jablky, posypeme skorici a cukrem, prehneme a kraje roziezeme jako
hreben.

Potreme rozslehanym vejcem a peceme je asi 20 minut. Hotové pocukrujeme.

Poznamka:

Hrebeny muzeme plnit podobné jako jableCny zavin i rozinkami a sekanymi vlasskymi orechy. Kromé
jablek chutnaji skvéle také s naplni tvarohovou, makovou nebo i povidlovou. Zpestrit je muzeme i
tak, Ze je pri potreni rozSlehanym vejcem posypeme navic strouhanym kokosem a pec¢eme dozlatova.
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