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Suroviny

Porce: 1

- Strouhany kokos 10 1zice
- Kokosovy krém 400 ml

- Salko 1 ks

- Tatra mléko 400 g

- Rum 1 ks

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Den pred pripravou likéru si nalijeme neslazené mléko do misky. Kokos na suché panvi uprazime
dortzova. Davame ale pozor, abychom jej nepripalili. Teply kokos pridame k do misky s mlékem,
zamichame, prikryjeme alobalem a nechame v lednici do druhého dne odlezet.

Plechovku salka ponorime do vodni 14zné a varime 2 hodiny. Kdyz se pak plechovka otevre, hmota
uvnitr je svétle hnéda. Pres platynko nebo jemné sitko precedime mléko s kokosem. Je to proto, aby v
likéru nebyly kousky kokosu. Mléko spole¢né s uvarenym salkem, kokosovym krémem a rumem
smichdme. Rum pridavame dle chuti. PInime do uzaviratelné sklenice. Skladujeme v lednici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

