Strecha s tvarohem a bananem

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

- Maslo 200 g

- Mouckovy cukr 150 g

- Polotuc¢ny tvaroh 500 g

- Rum 2 1zice

- Svétlé bebe susenky 1 baleni
- Tmavé bebe susenky 1 baleni
- Banany 2 ks

- Cokoladové poleva 1 baleni

Doba pripravy: 350 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Méslo utrete s cukrem do svétlé, lehce nadychané pény. Pridejte tvaroh a rum na dochuceni. Na
velky plat alobalu vyskladejte Bebe susenky - ve trech radach po sedmi susenkach - vzdy na
stridacku svétlou a tmavou, aby vytvorily Sachovnici. Potrete polovinu tvarohového krému a navrch
naskladejte dalsi radu suSenek - jen v opaéném barevném poradi. Pomazte zbylym krémem a na
prostredni radu polozte dva oloupané banany. Pomoci alobalu zvednéte obé postranni rady susenek,
aby vytvorily strechu. Lehce primacknéte k sobé, utésnéte alobalem a dejte na 4 hodiny chladit do
lednice. Nakonec dezert polijte ¢okoladovou polevou a znovu vychladte.
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