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Suroviny

Porce: 4

- Kureci maso 500 g

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule, nasekand najemno 2 ks

- Smetana ke Slehani 1 kelimek

. Sul, pepr (dle chuti) 1 Spetka

- Varena ryze k podavani 1 baleni

- Hladkolistad petrzelka na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakréjejte na kosticky. Olej rozpalte v panvi, pridejte maso, nechte ho zprudka zatdhnout a
opékejte domeékka. Vlijte smetanu, nechte zhoustnout a dochutte soli a peprem. Podavejte s ryzi,
ozdobené petrzelkou.
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