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Suroviny

- Détské pisSkoty 200 g

- Maslo 80 g

- Mléko 100 ml

- Mléko 4 lzice

- Praskova zelatina 15 g
- Kefir 500 ml

- Polotu¢ny tvaroh 100 g
- Limeta 0.5 ks

- Mouckovy cukr 150 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Maliny 300 g

- Jahody 500 g

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Slehani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Ceské republika

Postup:

Détské piskoty nadrtte rukama do misy, promichejte je se zméklym maslem a 4 1zicemi mléka. Smés
natlacte na dno dortové formy o prumeéru 26 cm a dejte do lednice chladit.

Zelatinu rozmichejte v mléce a zahtejte jej, aby se rozpustila. Kefir naslehejte s tvarohem,
nastrouhanou kirou a $tavou z poloviny limety, mouc¢kovym a vanilkovym cukrem. Pridejte zchladlé
mléko se Zelatinou a maliny a smés nalijte na piSkotovy zaklad. Dejte pres noc zchladit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Podévejte ozdobené pokrajenymi jahodami.



