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Suroviny

Porce: 4

- Libové veprové maso 600 g

. 7Zluté paprika 2 ks

- Cuketa 2 ks

- Cherry rajcata 2 hrst

. Salotka 6 ks

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Cesnek 2 strouZek

- Olivovy olej 2 1zice

- Pazitkovy dip k podavani 2 miska

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajejte na kostky velikosti vétsiho sousta. Papriky omyjte, rozriznéte, zbavte semeniku a
nakrajejte na kousky. Cukety nakrdjejte na kolecka, cherry rajcata nechte v celku a Salotky
oloupejte. Pak vytvorte Spizy - na kazdé jehlici by mély byt alespon tri kousky masa a druhy zeleniny
na stridacku. VSechny $pizy osolte, opeprete, potrete olejem smichanym s utrenym cesnekem.
Grilujte 8 - 10 minut, aby maso bylo propecené a zéroven Stavnaté a zelenina na skus. Podavejte s


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

pazitkovym dipem.



