Mokra buchta
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- mouka polohruba 400 g

- cukr mouckovy 150 g

- olej 200 ml

- vejce 4 ks

- rozinky 3 Izice

- rum 4 Izice

- cukr vanilkovy 1 ks

. prasek do peciva 1 ks

- kompot merunkovy 1 sklenice
- Stava z kompotu 200 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce naSlehame s mouck. i vanilk. cukrem, priddme olej, mouku s praskem do peciva, rum, rozinky
a pokrajené merunky se stavou. VSe dobre promichame, tésto nalijeme na vymazany a vysypany
plech a peCeme ve stredné vyhraté troubé.

Vychladlou buchtu mizeme jen obycejné pocukrovat nebo ji polijeme ¢okoladovou polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

