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Suroviny

Porce: 6

- vanilkovy lusk 1 ks

- cukr krupice 4 1zice

- smetana 500 ml

- cukr vanilkovy 1 ks

. Stdva malinova 1 1zice

- Cokolada na vareni 1 ks
. zelatina 3 platek

- maliny 500 g

Doba pripravy: 20 min

ObtiZnost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vanilkovy lusk vydlabeme. Lusk, dren a cukr povarime se smetanou asi 15 minut. Poté lusk vyjmeme.
Do horké smetany pridame Zelatinu a za stalého michdani ji rozpustime. Pripravime ¢tyri formicky,
vyplachneme studenou vodou a naplnime smetanou. Prikryté chladime 4 hodiny.

Cést malin odloZime stranou, z ostatnich udéldme pyré. Smichdme ho s vanilkovym cukrem a ma-
linovou Stavou a rozdélime na 4 talire. Misky s krémem postavime na par sekund do horké vody a
vyklopime na pyré. Ozdobime malinami a ¢okoladou.
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