Kucmoch netradicne
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 16

- brambory 1 kg

- Skvarky 1 ks

- sadlo 1 ks

- mouka polohruba 200 g
- vejce 2 ks

. sul 1 1zicka

- Cesnek 4 strouzek

- Svestky 1 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Nastrouhdme syrové brambory, pridame k nim ¢esnek, sul, vejce, mouku. Vymichame tésto husté asi

jako na bramboraky. Peka¢ vymazeme sadlem.

Vylijeme na néj pripravené tésto a rozetreme ho do vysky jednoho centimetru. Tésto poklademe
ovocem - dobra jsou nakrajena jablka, hrusky, $vestky (podle toho, co mame k dispozici). Muzeme
pridat i lesni ostruziny a zralé kulicky cerného bezu.

Navrch rozdrobime trochu veprovych Skvarki a dame péct do trouby predehraté na 180-200 °C.
Peceme asi 40 minut (toto mnozstvi je na dva pekace do klasické trouby). Upeceny kucmoch

pocukrujeme a nakrajime.
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