Jablecné babovicky s javorovym sirupem
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Suroviny

Porce: 12

- Polohruba mouka 370 g

- Kyprici prasek do peciva 1 balicek
- Maslo 250 g

- Hnédy cukr 175 g

- Javorovy sirup 125 ml

- Vejce 4 ks

. Cervena jablka 6 ks

. Skorice 4 1zicka

- Krupicovy cukr 220 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 12

Postup:

Predehrejte troubu na 180°C. Do misy prosejeme mouku a smichdme ji s praskem do peciva a
skorici. Priddme maéslo, hnédy cukr, javorovy sirup, strouhand jablka a dukladné promichédme.
Téstem naplnime 12 dobre vymazanych babovicek o objemu 250 ml. Peceme 20 minut nebo az se
tésto prestane chystat na zapichnutou $pejli. Hned po upeceni vyklopime. V michame smichame cukr
se skorici a baboviCky v ném opatrné obalime.
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