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Suroviny

Porce: 16

. listové tésto 1 ks

- bilek 3 ks

- cukr moucka 100 g

.- rum nebo likér 1 1Zice

. nastrouhand cokolada 1 1zice
- mleté mandle ¢i orechy 1 Izice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Listové tésto rozvalime na pomouceném vale na co nejtenci plat.

V mise si pripravime nadivku. Z bilkl vyslehame tuhy snih, do kterého pridame mouckovy cukr, par
kapek alkoholu, nastrouhanou ¢okolddu a nastrouhané mandle ¢i orechy.

Nadivku natreme na vyvaleny plat tak, jako kdyz délame Stradl. Tésto svineme. To, Ze nadivka vyléza
ven, nevadi. Rolddu nakrajime na silnéjsi platky a stavime je reznou plochou na plech jako kominky.
Vytekly snih 1zickou setreme a navrsSime jej na kolacky jako Cepici.

Peceme je na plechu vylozeném pecicim papirem v predehraté troubé pri 170 °C asi 30 minut.
Kolacky se krasné zakulati a vyfouknou.
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