Cokoladovy dort

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- mouka polohrubd 1 hrnek

- cukr krupice 0.75 hrnek

- kyprici prasek 1 1zicka

- vejce 5 ks

- smetana 33% 500 ml

. tyCinky ledové kastany 2 ks
- kakao 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Vejce vysSlehame s krupicovym cukrem dohusta, priddme mouku s kypricim praskem a tremi 1zicemi
kakaa. Peceme ve formé prikryté alobalem na 160 °C asi 30 minut.

Nejlépe den predem rozpustime ve smetané Kastany (smetana nesmi vrit!) a nechame vychladit.
Poté smetanu uslehame a potieme ji korpus rozriznuty na dva dily. Vrchni dil pomazeme téz a husté
zasypeme kakaem.

Dort je mozné ozdobit polevou a marcipanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

