Halusky z brambor

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- syrovych oloupanych brambor 800 g
. stl 1 hrst
- polohruba mouka 1 kg

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtiZzné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4
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Postup:

Brambory najemno nastrouhdme, osolime a postupné pridavame a vmichavame mouku tak, aby
vzniklo ne moc ridké tésto (kdyzZ ho dame na sito na halusky, nesmi samo protékat). Ve velkém hrnci
privedeme k varu osolenou vodu. Tésto davame po ¢astech do sitka na halusky a vareckou nebo 1zici
protlacujeme primo do varici vody. Od chvile kdy voda zaCne znovu varit, varime asi ¢tyri minuty.
Uvarené halusky vyndavame z vody dérovanou nabérackou nebo sitkem a nechame chvilku okapat.
Takto pripravené halusky muzeme podavat jako prilohu pripadné dale upravovat, napr. jako halusky
s brynzou, se zelim, nebo jinak.



