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Suroviny

Porce: 4

- Kure 1 ks

. Cesnek 5 strouZek

- Hladka mouka na obalovéni 2 miska
. Sladka mouka 1 1zice

- Maéslo 150 g

- Anglicka slanina 16 platek

. Cerstvy chléb k podavani 4 platek
Doba pripravy: 110 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure naporcujte, jednotlivé dily omyjte a osuste. Poté je diikladné ze vSech stran potiete cesnekem
se soli.

Mouku nasypte do misy a smichejte ji s paprikou. Ve smési obalte vSechny kureci dily a pripravte si
vétsi archy alobalu a peciciho papiru. Na kazdy alobal dejte pecici papir, poté platek méasla a ¢ast

anglické slaniny, navrch porci kurete a na néj znovu maslo i slaninu.

Opatrné, ale tésné zabalte, vyskladejte do pekace a dejte na 1 - 1,5 hodinu péct do trouby predehraté


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

na 180°C. Podavejte s Cerstvym chlebem.



