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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Slunecnicovy olej 3 Izice

- Masové koule 1 baleni

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Rajcatové pyré 2 plechovka
. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Mozzarella 1 baleni

- Bazalkové listky 1 hrst

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

V panvi rozehtejte trochu oleje, opeCte na ném masové koule ze vSech stran do tmavohnéda a pak je
prendejte do zapékaci misy. Panev vytrete papirovymi utérkami, vlijte do ni 1zicku oleje, pridejte
najemno nasekanou cibuli a opékejte, dokud nezesklovati. Pridejte rozmélnény cesnek a po chvili i
rajCatové pyré. Zahrivejte a podle chuti osolte a opeprete. Nakonec smési zalijte masové koule, mezi
né rozdélte platky mozzarelly a dejte na 3-5 minut pod gril, aby se syr roztavil. Podavejte posypané
cerstvymi bazalkovymi listky.
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