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Suroviny

Porce: 2

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule 1 ks

- Tymianové listky 1 1zice
- Veprové platky 2 ks

- Chléb 4 platek

- Dijonska hor¢cice 1 1zice
- Majonéza 50 g

. Cedar 60 g

- Okurky nakladacky 2 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 2

Postup:

Olej rozpalte ve velké panvi s neprilnavym povrchem, pridejte cibuli a tymién a opékejte deset minut.
Priklopte a duste dalsich 10 minut dozlatova. Dejte stranou. Zvyste plamen, veprové platky z obou
stran potrete vanilkovym olejem a pak 1-2 minuty z kazdé strany opecte dozlatova a dokud neni
maso udélané. Dva chleby potrete horc¢ici i majonézou, navrch dejte platek syru a dejte pod gril, aby
se syr zacal roztékat. Poté na chleby rozdélte platky okurek, cibuli, na kazdy dejte platek veprového
masa a priklopte zbylymi chleby. Podavejte spolu s rajcatovym salatem.
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