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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsni rizky 500 g

. Stl dle chuti 2 $petka

- Hladka mouka na obalovéni 2 miska
- Vejce 3 ks

- Strouhanka na obalovéni 2 miska

- Slunecnicovy olej na smazeni 1 lahev
- Okurky nakladacky 1 sklenice

- Okurka 1 ks

- Mozzarella 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci maso omyijte, osuste, nakrdjejte na malé kousky a z obou stran rovhomérné osolte. Poté kazdy
kousek obalte v mouce, protéhnéte vajickem a nakonec obalte ve strouhance. Rize¢ky pomalu smazte
z obou stran na rozpaleném oleji. Hotové rize¢ky nechte okapat na savém ubrousku a pak je
napichejte na paratka vzdy spolu s okurkou nakladackou nebo koleCkem okurky a kouskem


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

mozzarelly.



