Fotbalova pizza
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Olivovy olej 1 Izice

. Cesnek 1 strouzek

- Rajcatové pyré 200 ml

- Cukr 1 Spetka

. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- SuSeny tymian 0.5 1zicka
- Tésto na pizzu 1 baleni

- Mozzarella 1 baleni

- Kulaty salam 100 g

- Listky cerstvé bazalky 8 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Olivovy olej rozpalte v panvi, pridejte najemno nasekany Cesnek a po chvili i rajcatové pyré. Pét
minut varte za stalého michani. Tésto na pizzu rozlozte na plech vylozeny pecicim papirem a potrete

ho rajéatovym zakladem. Na jednu pulku ,,hristé" dejte kolecka mozzarelly, na druhé kolecka salamu
a pecte 15 minut. Podavejte ozdobené bazalkou, pripadné vlajeCkami a micem.
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