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Suroviny

Porce: 12

- Maéslo 125 g

- Krupicovy cukr 150 g

- Vanilkovy extrakt 1 1zicka
- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 180 g

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Mléko 125 ml

- KREM

- Mléko 3 1zice

- Bila cokoldda 60 g

- Mouckovy cukr 120 g

- Maslo 180 g

- NA KYTICKY

- Marcipan 300 g

. Potravinarské barvivo (Zlutd, rizova, zelend) 1 balic¢ek

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Déti

Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Troubu predehrejte na 160°C. Maslo, cukr a vanilkovy extrakt Slehejte v robotu do nadychaného,
svétlého krému. Postupné pridavejte vejce i mouku smichanou s praskem do peciva. Nakonec
pomalu prilijte mléko. Vzniklé tésto rozdélte do dvandctimistné formy na muffiny vylozené
papirovymi kosSi¢ky. PeCte 15-20 minut nebo dokud tésto ulpiva na zabodnuté Spejli. Nechte zcela
zchladnout.

Mezitim udélejte krém. Mléko prelijte do rendliku, zahrejte do mirného bublani a pak do néj
nalamejte Cokoladu. Michejte, dokud se Uplné nerozpusti. Nechte zhruba ptl hodiny zchladnout,
nejlépe v lednicce. Do vétsi misy nasypte mouckovy cukr, pridejte maslo a ru¢nim Slehacem trete do
krému. Poté k nému po Céastech pridavejte cokoladu a michejte dohladka. Krém rozdélte na tri dily,
kazdy obarvéte jednou barvou a nazdobte jimi dorticky. Marcipan rozdélte rovnéz na tri dily, kazdy
obarvéte jednou barvou a podle obrazku vytvorte kyticky. Témi dozdobte dorticky.



