Veprove medailonky Italia s pecenymi
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 800 g

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Olivovy olej 2 1zice

. Cesnek 4 1Zice

- Citronova stava 3 lzice

- Veprové medailonky 2 baleni
- Hladkolista petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupejte nebo jen omyjte, nakrajejte na kousky velikosti sousta a deset minut povarte ve
vrouci osolené vodé. Scedte, poradné osuste a prendejte na plech vylozeny pecicim papirem. Poté
brambory osolte, opeprete, promichejte s olivovym olejem a platky cesneku. Dejte na dvacet az
pétadvacet minut péct pri 200°C. Nékolikrat promichejte, aby byly brambory upecené ze vsech
stran. Pét minut pred koncem brambory polijte citronovou stavou a promichejte. Mezitim opecte na
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panvi medailonky, lehce potrené olejem. Podavejte spolecné, brambory zasypte petrzelkou.



