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Suroviny

Porce: 4

- Cuketa 2 ks

- Olivovy olej 1 Izice

. Sl dle chuti 1 $petka

- Listové tésto 500 g

- Bazalkové pesto 1 1zZice
- Cherry rajcata 6 ks

- Mozzarella 200 g

- Bazalkové listy 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cuketova kolecCka 2 - 3 minuty opékejte na rozpaleném oleji. Podle chuti je osolte. Listové tésto
rozvalejte a vytvorte z néj dva obdélniky, dejte na plech vylozeny pecicim papirem a jejich okraje
centimetr zarolujte dovnitr. Vnitrek potrete pestem a navrch rozdélte cukety a koleCka rajcat. Pecte
pri 200°C zhruba 20 minut. Podavejte s kousky natrhané mozzarelly ozdobené pestem a bazalkou.
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