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Suroviny

Porce: 4

- Salatové brambory 500 g

. Cervena cibule, nakrajend na $est kouskd 2 ks
- Olivovy olej 2 1zice

. Slanina 4 platek

. Zampiony 140 g

- Hrubozrnna hotcice 1 1zice

- Vinny ocet 1 1zice

- Polnicek 100 g

- Syr s modrou plisni 85 ¢

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu predehrejte na 220°C. Brambory nakrajejte na Ctvrtky, deset minut povarte ve vrouci vode,
dejte je na plech vylozeny pecicim papirem, pridejte dilky cibule, promichejte s jednou lzici oleje a
posypte soli. Pecte 20 minut, dokud nejsou brambory zlatavé a cibule zmékla. Nechte lehce
zchladnout. Mezitim rozpalte panev s neprilnavym povrchem a pak na ni nasucho vyskvarte slaninu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/zdrava-strava/

Pridejte zampiony, opékejte je 5 minut, aby zmékly. Poté udélejte dresink: smichejte horcici, ocet,
zbylou Izici oleje a trosku vody. Nakonec vsypte brambory s cibuli do velké misy, promichejte je se
slaninou a houbami, pridejte polniCek a prelijte dresinkem. Rozdélte na porce a posypte syrem.



