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Suroviny

Porce: 4

. smés na Krtkuv dort 1 ks
- banany 1 kg

- smetana 600 ml

- vejce 2 ks

- maslo 100 g

- mléko 75 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ke smési vyklepneme dvé vejce, pridame zmékly tuk a mléko. VSe vysSlehdme Slehacem dohladka.
Tésto vlijeme do dortové formy a peceme 30 minut. Nechdme zchladnout, pak odrizneme vrsek
korpusu a rozdrobime ho do misky. Mezitim uslehame Slehacku, priddme kousky cokolady a
smichame se smési na krém v prasku. Korpus vydlabeme a do vydlabaného prostoru vlozime celé
nebo pokrajené banany, poklademe je uslehanou smési a na ni nasypeme rozdrobenou cast z misky.
Dort nechdme v lednici do druhého dne ztuhnout.
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