Ctverecky s broskvi a tvarohem
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Suroviny

Porce: 12

- mékky plnotucny tvaroh 2 ks
- vanilkovy pudink 1 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- na dochuceni cukr 1 ks

- listové tésto 1 ks

- velky broskvovy kompot 1 ks
- vejce 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Tvaroh rozmichame s pudinkovym praskem, vanilkovym cukrem a dosladime podle chuti.
Tésto rozvalime a rozdélime na Ctverecky zhruba 8 x 8 cm. Na plech vylozZeny pecicim papirem
Ctverecky rovnou prendame. Pomazeme je rozslehanym vejcem. Na kazdy ¢tverecek nasledné
naneseme tvaroh a asi ¢tvrtku broskve. PeCeme v troubé vyhraté na 180 °C dozlatova.
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