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Suroviny

Porce: 16

- Tésto

- vejce 4 ks

- cukr 200 g

- polohruba mouka 300 g
- kyprici prasek 1 1zicka
- olej 2 1zice

- kdva 1 hrnek

- Krém

- cukr 100 g

- maslo 250 g

- vejce 3 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- Poleva

- horka ¢okolada 100 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Sypké véci ddme do misy a dobre promichame, priddme zloutky, olej, kdvu a promichame. Nakonec
vmichame snih uslehany z bilka a nalijeme do vymazaného a vysypaného pekace.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

PeCeme pozvolna v predehraté troubé asi 20 minut. Krém Slehdme nad parou (cukr a vejce). Po
vychladnuti vyslehdme do masla. Poté krém namazeme na piskot a postrikdme nebo namazeme
cokolddou. Dame na hodinku vychladit do lednice.



