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Suroviny

Porce: 4

- tvaroh 50 g

- maslo 200 g

- cukr mouckovy 150 g
- banény 2 ks

- suSenky BeBe 2 baleni

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Utreme maslo s cukrem a s tvarohem a ochutime rumem. Na vétsi kus alobalu naskladdme jako
Sachovnici bebe susSenky (tri rady po sedmi kusech). Stridame svétlou a tmavou barvu. Potom na
vrstvu susenek opatrné naneseme polovinu tvarohového krému a znovu je zakryjeme zase bebe
suSenkami poskladanymi jako Sachovnice, ale tentokrat davame tmavou susenku tam, kde byla v prni
vrstveé svétla susenka a obracené.

Rozetreme zbytek krému, a na prostredni radu polozime oloupané banany. Vezmeme alobal a z obou
delsich stran priklopime k sobé tak,ze se suSenky nahore spoji do strechy. Nechdme v lednici
ztuhnout, pak polijeme ¢okoladovou polevou a ddme znovu vychladit.
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