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Suroviny

Porce: 12

- vejce 3 ks

- bilek 1 ks

- maslo 150 g

- cukr moucka 150 g
- rum 100 ml

- solamyl 150 g

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Zloutky vy$lehdme s maslem a cukrem do pény a spojime se snéhem vy$lehanym z bilki. Vmichdme
solamyl a rum. Tésto naplnime do vymazané, vysypané formy a peceme pri 150 °C asi 45 minut.
Vychladly korpus vodorovné prekrojime a obé strany potieme dzemem. Spodni dil poklademe
nakrajenymi borskvemi, potreme polovinou vyslehané slehacky a priklopime druhym korpusem.
Cely dort ozdobime Slehackou a broskvemi, po obvodu nastrouhanou ¢okoladou. Nechdme ztuhnout
v chladnicce.
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