Nové brambory s brynzou
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Suroviny

Porce: 4

- Slanina v celku 250 g

- Nové brambory 1 kg

- Maslo 30 g

- Brynza 300 g

- Smetana ke Slehani 250 ml

- Vejce 3 ks

. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Kefir k podavani 1 1

. Cerstvéa majoranka k podavani 1.5 hrst

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Panev rozpalime na strednim plameni a osmahneme na ni slaninu. Mezitim se nam vari brambory ve
slupce a kdyz jsou skoro hotové, slijeme je a nechame trochu vychladnout a nakrajime je na platky.

Troubu pfedehfejeme na 180°C. Cést mésla rozpustime a vymazeme jim zapékaci misu, do které
vyskladame vrstvu brambor, potreme je brynzou, kterou jsme proslehali s trochou smetany a
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posypeme casti vyprazené slaniny. Stejné postupujeme se zbytkem zminénych surovin, posledni
vrstva jsou brambory.

Misu vlozime do trouby, nechame 10 minut zapéct, pak vSe rovhomérné zalijeme smetanou
proslehanou s vejci, posypeme Spetkou soli a peprem, poklademe lupinky masla a jesté asi 25 minut
zapékame. Brynzové brambory jsou nejlepsi s kefirem ozdobené ¢erstvou majorankou.



