Sendvic s grilovanou cibulkou a syrem
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Suroviny

Porce: 2

- Maéslo 3 Izice

- Olivovy olej 1 Izice

- Cibule 2 ks

. Sual 1 1zicka

- Pepr 0.5 1zicka

- Krupicovy cukr 1 1zicka

- Tymidnové listky Cerstvé 1 1zicka
- Tmavé pivo 3 Izice

- Rustikalni chleba 4 platek

- Syr gruyére 4 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zarazeni: VecCere

Zemé: Francie

Pocet porci: 2

Postup:

Ve vétsim silnosténném hrnci dohromady rozpalte maslo a olivovy olej. Vsypte cibuli, poradné ji
promichejte, aby se obalila veSkerym tukem. Opékejte ji zhruba 5 minut. Poté do hrnce pridejte stl,
pepr, cukr a tymidn. Za obcasného michani opékejte, dokud cibule nezezlatne az nezhnédne. Vlijte
pivo, vareckou odskrabejte ze stén a boku pripeCeniny a sejméte z ohné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Chleby potrete maslem a dva z nich dejte namazanou stranou na grilovaci panev. Posypte je ¢asti
gruyéru a navrch rozdélte cibuli a zasypte zbyvajicim syrem. Priklopte zbylymi chleby - namazanou
stranou nahoru - a vzniklé sendvice otoCte a ogrilujte i z druhé strany. Podavejte prekrojené.



