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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 8 platek

- Jarni cubilka 4 ks

- Cherry rajcata 200 g

. Sul 5 Spetka

- Olej 4 kapka

- Smetana 200 ml

- Zeleninovy vyvar 50 ml
. Syr Gorgonzola 150 g

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Na rozehratém oleji opecte do mékka kureci platky. Poté je vyjméte z panve a dejte na talir. Na
vypeku v panvi orestujeme jarni cibulku, priddme prejrojené cherry rajcata, zeleninovy vyvar a

podusime zhruba 5-10 minut. Priddme smetanu, bylinky, rozdrobenou gorgonzolu a povarime cca 10
minut, dokud se syr nerozpusti.

Poznamka:

Jako prilohu mame nejradéji hranolky.
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