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Suroviny

Porce: 4

- Polotu¢né mléko 800 ml
- Citron 1 ks

. Citronové kura 1 1zice

. Zloutky 7 ks

- Krupicovy cukr 200 g

- Hladkd mouka 100 g

- Holandské kakao 50 g

- 60% Cokolada 50 g

. Cukrarské piSkoty 24 ks
- Amaretto 100 ml

- Smetana ke Slehani 1 kelimek
- Jahody na ozdobu 250 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Svacina

Zemé: Italie

Pocet porci: 4

Postup:

Ve velkém silnosténném hrnci smichejte mléko s nastrouhanou citronovou kiirou a na velmi malém
plameni zahrivejte tésné pod bod varu. Mezitim ve velké mise smichejte Zloutky a cukre a naslehejte
do svétlé (bilé) pény. Pak vmichejte mouku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Do této smési vlijte polovinu mléka, stale michejte, vratte na sporak, prilijte zbylé mléko a na
stfednim plameni zahtivejte, dokud smés nezhoustne. Pak ji rozdélte do dvou misek. Do jedné
vmichejte kakao a ¢okoladu a promichavejte, aby se vSe obarvilo dohnéda a rozpustilo. Nechte lehce
zchladnout.

Piskoty pokapejte amarettem a pak do velké misy vrstvéte piSkoty, bily krém, cokoladovy krém,
piskoty a tak dale do spotrebovani vSech ingredienci. Posledni vrstvou by mél byt cokoladovy krém.
Navrch dejte do tuha uslehanou Slehacku a ozdobte jahodami. Pred podavanim chladte alespon 2
hodiny.



