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Suroviny

Porce: 1

- Kyselina citrénova 50 g
- Rum 6 1zicka

- Bezinky 2 kg

- Cukr krupice 2 kg

- Skorice 1 ks

- Hrebicek 5 ks

- Kyselina benzoova 5 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Opravdu zralé (tmavé, cernofialové - nikoliv Cervené) bezinky peclivé proplachneme studenou vodou
a otrhame ze stonku. Pak je bud rozemeleme, nebo dobre rozmackéme.

Na takto pripravené bezinky nalijeme 1,5 litru studené vody, prisypeme kyselinu citronovou, celou
skorici, hrebicky a za obCasného promichani nechame 24 hodin odstéat.

Potom Stavu precedime pres jemné sito, zvazime a doplnime stejnym mnozstvim cukru (okolo 2 kg).
Pridame kyselinu benzoovou a michdme do uplného rozpusténi cukru.

Bezinkovou $tavu potom naplnime do vymytych a vysuSenych lahvi a do kazdé pridédme 1zicku rumu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Dobre uzavreme a schovame na tmavé, chladné misto.



