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Suroviny

- Listové tésto 1 ks

- Anglicka slanina 100 g

. Sunka 200 g

. Maslo 1 lzice

- Jarni cibulka 1 ks

- Strouhany syr 200 g

- Smetana ke Slehdani 1 ks
- Vejce 2 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Plech vylozime pecicim papirem, na néj polozime rozvalené listové tésto. Slaninu nakrajime na
nudlicky a nasucho opeceme na panvi. Po 3 minutdch pridame Sunku, 1zici masla a chvili opékame.
Nakonec vmichame cibulku a 3 minuty prohazjeme.

Smés dame na listové tésto, posypeme nastrouhanym syrem a zalijeme smetanou, kterou proslehame
s vejci. Troubu predehrejeme na 200 stupnu a peceme zhruba 15-20 minut.
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