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Suroviny

Porce: 1

. Cukr 1 hrnek

. Citrén 1 ks

. Citréonova sStava 8 1zice

. Citrénova kura 1 ks
Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z dobre omytého citronu nastrouhdme kiru a vymackame $tavu.

Vodu a cukr dame do velkého rendliku a na mirném ohni zahrivame za stalého michani, dokud se
cukr nerozpusti. Privedeme k varu, odstavime a roztok nechame vychladnout.

Do vychladlého cukerného roztoku pridame nastrouhanou citronovou kuru a $tavu, dikladné
zamichame a smés nalijeme do mélké nadoby, kterou je mozné ulozit do mraznicky. Mrazime 2

hodiny.

Nédobu ponorime na pul minuty do horké vody, zmrazenou hmotu vyklopime do mixéru a
rozmixujeme na krystalky. Nabérackou na zmrzlinu upravime kopecky granity do misek, ozdobime

hoblinkami citronové kury a podavame.
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