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Suroviny

Porce: 1

- Cukr krystal 1 kg

- Konzumni lih 11

- Skorice 1 Izicka

- Maliny 1 kg

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:
Na pripravu likéru sbhirdme maliny zralé, ne prezralé. Musi byt Cisté a nesmi byt napadeny plisnémi.

Maliny rozmackame a dame do ldhve se Sirokym hrdlem. K malindm nasypeme skorici, zalijeme 1
litrem konzumniho lihu a pil litrem vody. Doporuc¢uji vodu, kterou jsme prevarili a nechali
vychladnout. Lahev ddme do chladu na 10 dni. Obsah ldhve béhem téchto dni asi trikrat opatrné
promichame.

Devaty den luhovéni malin si pripravime cukrovy sirup, ktery budeme potrebovat k dokonceni likéru:
1 kilogram cukru nasypeme do 3/4 litru vody a za mirného varu a za stalého michani ho rozpoustime
po dobu asi 15-ti minut. Nechame vychladnout a v chladu i uchovame.

Po 10-ti dnech macerat z malin a lihu precedime pres sterilované platynko, pridame 1 litr cukrového
sirupu, promisime a nechame ustat. Malinovy likér pak prelijeme do lahvi, které uzavreme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

Malinovy likér uchovavame na chladném misté. Pokud jsme k jeho vyrobné pouzili kvalitni maliny,
mél by vydrzet i nékolik mésicli. Dokonce plati, ¢im starsi, tim chutnéjsi.



