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Suroviny

- Husa 2 kg

. Stl 2 1zicka

- Husi sadlo nebo olej 2 1zice
- Cibule 5 ks

- Mleta sladka paprika 1 Izice
- Mleta paliva paprika 1 1zice
- Fazole 2 hrnek

- Kroupy 2 hrnek

. Cesnek 5 strouzek

. Zazvor 2 1zicka

- Mlety pepr 0.5 1zicka

- Vyvar na podlévani dle potreby 500 ml

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Husu naporcujte, vetrete do ni na povrchu i uvnitf sul a opecte ji ze vSech stran na rozehratém
husim sadle nebo oleji. Pak ji vyjméte a na tuku osmahnéte nakrajenou cibuli. Pridejte mletou
papriku a dobre promichejte.

Do pekace nebo velkého silnosténného hrnce dejte husu i s cibuli, kolem rozlozte smés predem
namocenych fazoli a krup, ochutte prolisovanym Cesnekem a zazvorem, opeprete, podlijte vyvarem a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

zvolna duste na sporaku nebo v troubé asi 2 hodiny domékka. Béhem duseni podle potreby
podlévejte.

Nakonec Soulet podle chuti prisolte.



