Brambory na estragonu s chrestem
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Suroviny

Porce: 4

- Nové brambory 750 g

- Zeleny chrest 2 svazek
- Jarni cibulka 1 svazek
- Olivovy olej 3 1zice

- Estragon 1 svazek

. Sul dle chuti 2 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory dukladné omyjte, ale slupku neodstranujte. Rozpulte je a ve vrouci osolené vodé povarte
asi 10 minut. Scedte a nechte stranou.

Troubu predehrejte na 180 °C. Spodni ¢ast chrestu oskrébejte, tuzsi konce odriznéte. Pak jej Sikmo
pokrajejte na asi péticentimetrové kousky. Jarni cibulku pokréjejte na kolecka. V mise promichejte
predvarené brambory, chrest, cibulku a olej. Dochutte a premistéte na plech pokryty pecicim
papirem. Pecte asi 25 minut.

Upecené brambory s chiestem promichejte s najemno nasekanymi vyhonky oregana a podavejte bud
jako prilohu, nebo jako lehkou veceri.
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