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Suroviny

Porce: 4

. Péorek 1 ks

- Celer 1.4 ks

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

. Méslo 1 ks

- Brambory 4 ks

- Dribezi vyvar 11

. Sul dle chuti 3 $petka
- Pepr mlety 2 Spetka

- Tymian 2 snitka

- Na dokonceni

- Chorizo 200 g

. Cerné olivy 1 IZice

. Petrzelka 1 1Zice

- Smetana 12% 200 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechnu zeleninu nakrdjejte najemno a restujte ji na masle asi 10 minut. Prisypte oloupané a na vétsi
kusy nakrajené brambory, zalijte vyvarem, osolte, opeprete a pridejte tymian. Zakryjte, uvedte do


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

varu, ztlumte a pomalu varte, dokud brambory nezméknou.

Mezitim opecte na panvi nakrajenou klobasu a pridejte k ni petrzelku a olivy. Z polévky vyjméte
tymidn a rozmixujte ji, prilijte smetanu a nechte jesté prejit varem. Hotovou polévku doplnte
klobasovou smési.



